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CIP (Cleaning in Place) OPC (Ytrengoring) Membran
Bandsmérjning Lad- och backdisk Desinficering

Novadan

Personlig hygien/ . .
g hyg Din innovativa partner

Teknisk utrustning

Oka livsmedelssikerheten och samtidigt optimera rengdringsprocesser och —produktivitet.
Innovativa losningar med kvalitetsprodukter och teknisk kompetens.

Koncept anpassade till livsmedels- och dryckestillverkande industri.
Om du fokuserar pa:

kvalitet och livsmedelssakerhet
produktionseffektivitet och optimering
anlaggningsskydd

omtanke om miljon alitat und Lebensmittelsicherheit

Livsmedelssakerhet

Grundregler i rengoringen

har vi minst en sak gemensamt. Vi har samma

. . fokusomraden.

Sinners cirkel

Med ménga é&rs erfarenhet inom livsmedels- och
dryckestillverkande industrier kommer du att
uppleva att Novadan ar en engagerad och
losningsorienterad partner som malmedvetet
arbetar for att optimera dina rengoringsprocesser till
fordel for drifteffektivitet och ekonomi.

kan

Vi kompromissar ALDRIG med livsmedelssakerhet och
kvalitet! Vara hogt utbildade tekniska medarbetare

och véra utvecklade koncept ser istallet till att leverera
losningar i varldsklass till vara kunder.

Mekanisk
paver

o e

Temperatur

De faktorer som paverkar rengéringsresultatet
ar: Tid, kemi, temperatur och mekanisk
paverkan. Dessa faktorer ar beroende av
varandra.

Nar en av faktorerna andras har det betydelse
for rengoringseffektiviteten och resultatet. Och
om en faktor 4ndras maste man ocksa justera
en eller flera av de andra faktorerna for att
kompensera andringen.

Det ar darfor Sinners cirkel ar utgdngspunkten
och ett viktigt redskap i alla optimeringar av
rengoringsprocesserna.

Novadan har eget laboratorium och egen tillverkning,
dar en lang rad rengéringsmedel och desinfektionsme-
del med hog kvalitet utvecklas och tillverkas. Novadan
ar i dag bland de marknadsledande inom detta
omrade. Vi finns i Danmark och grundades redan 1980.
Under aren har vi utvecklat oss till att vara en erkand
och véletablerad partner med manga nojda kunder i
manga lander.

Vi moter vara kunder med respekt och professionell
installning till uppgiften. Vi arbetar nara tillsammans
med vara kunder under start fasen, och vi besoker vara
kunder regelbundet med tanke pa utvardering av de
uppnadda resultaten. Fér Novadan betyder det allt att
vara kunder &r néjda och att vi gér en skillnad i form av
forbattringar.




CIP (Cleaning in Place)

Strukturerade riktlinjer och procedurer

Godkanda koncept

Novadan har under mer an 30 ar legat i framkant nar
det galler kunskaper, utveckling och samarbete med
valkanda ursprungstillverkare inom membrantekniken.

Novadans unika produktsortiment inom detta
segment sakerstaller s att kunden alltid har en
membrananldggning som aterstalls till ursprungligt

skick pd ett skonsamt stt. | livsmedels- och dryckessektorn ar rengdring av

produktionsutrustningen utan demontering det vi kallar CIP
(Cleaning In Place - rengdring pa plats).

Novadan ar darfor en av de ledande inom rengoring
och problemldsning for membrananlaggningar som
anvands for tillverkning inom livsmedelsindustrin samt
inom de medicin- och biotekniska sektorerna.

Vi genomfor en kritisk genomgang av processen, med
fokus pa att optimera resurserna.

Oberoende av om du arbetar inom mejerisektorn, laskedryckssektorn
eller andra sektorer ar rengéringen avgérande med tanke pa att
sakerstalla hog produktkvalitet och effektivitet.

Men den optimala rengéringsmetoden varierar beroende pa
vilken sektor du arbetar i.

For att vidmakthalla en hég produktkvalitet samtidigt som
rengoringsprocesserna optimeras utarbetar Novadan en analys och
rekommenderar l6sningar som anpassas till din anlaggning, dina
produkter etc. Optimeringen av processerna syftar till att reducera
driftavbrottstiden (driftstopp) for CIP och att sanka kostnaderna.

Membranrengoring
UF-, RO-, NF- och MF-membran

Novadan utvecklar specifika rengoringslosningar som ar
anpassade ill varje enskild produktionsanlaggning.

Applikationerna for detta marknadssegment har vuxit
explosivt anda sedan de forsta membranen
tillverkades. | dag genomgar manga olika typer av

livsmedel en koncentrationsprocess, med t.ex. UF-,
RO-, NF- och MF-membran inom mejerisektorn.

Pa grund av detta har kraven pa pH, oxidering och
kemisk paverkan ocksa skarpts, eftersom man kraver
minsta mojliga paverkan av membranen och —
samtidigt — langsta mojliga livslangd och ett
maximalt produktionsflode.

med optimal respekt for membranens livslangd
med optimal respekt for produktionskapaciteten

med mojligheten att alltid fa anlaggningen tillbaka

till utgangspunkten

med fokus pa energioptimering: Vatten, elektricitet

och tid

Novadan arbetar lopande med alla driftparametrar och

produkternas paverkan pa miljon och utrustningen — i
samarbete med kunden.




Ytrengoring
Skumvidhaftning i varldsklass

Novadan har utvecklat ett komplett produktsortiment med mycket effektiva losningar for ytrengoring i
livsmedelsindustrin. Detta betyder sankt tidsdtgdng och ekonomiska férdelar.

| produktsortimentet hittar du skumprodukter som huvudsakligen ar utvecklade for lagtryckssystem, eftersom de ger
optimalt skum- och rengoringsresultat.

Du kommer att uppleva vidhéaftning i varldsklass och hég befuktningsférméga, och produkterna kan klara dven de
svaraste uppgifterna med fett, blod och proteiner. Dessutom &ar produkterna latta att skélja bort nar

rengoringsproceduren ar genomford.

Novadans produkter efterlamnar ytorna rena och utan rester, och de garanterar en hog livsmedelssakerhet.

Novadan erbjuder ett produktprogram som ar speciellt utvecklat for de olika utmaningar som
forekommer inom varje specifik applikation inom livsmedelsindustrin.

Novadan har hogkvalitativa l6sningar for alla omraden fran rokugnar till fisk (réd/vit) och kott (rott/vitt),
kyckling och kansliga ytor.

Rengoring av lador
Nojda kunder

Din image och dina kunders tillfredsstallelse star pa spel. Men
det &r inte allt. Livsmedelssakerhet och en god hygien niva ar
ocksa beroende av ett bra rengéringsresultat.

Med Novadans produkter kan du leva upp till de olika normerna:
HACCP, ISO, GMP, och det ar lattare att rattfardiga priset
gentemot dina kunder som anvander ladorna.

Har du upplevt att du maste tvatta om?

Novadan kan hjalpa dig att minimera behovet att tvatta om, och
du kommer att uppleva att det &r lattare att rengora ladorna nar
du tvattar dem nasta gang. Bland annat kommer du inte att hitta
rester av lim, etiketter, proteinbelaggningar och kemi (battre
arbetsmiljo).

... och inte nog med det — med Novadans l6sning ar ladorna
torrare efter tvatten.




Bandsmorjning ' 2 t Personlig hygien
Effektiv drift 3 », - - e Var medveten om viktigheten

Livsmedelssakerhet ar ett viktigt amne
inom livsmedels- och dryckestillverkande

Nar du 6vervager vilken tval eller 3 W » I s foretag, eftersom ineffektiv och
vilket smorjmedel du ska valja bor 4 i} ' o - otillracklig handhygien samt sul- och
flera aspekter paverka valet: Kedja, ‘ \oTRe ° }‘ ¢ f B stoveltvatt kan fa fatala konsekvenser,

emballagematerial och som t.ex. korskontaminering.

produkttyp.

1 1 Hoga normer for personlig hygien
Det ar darfor avgorande att valja ' X 7 * b4+ g ‘ ) : : forhindrar spridning av
ratt smorjmedel for att ge bandet - ‘P : ‘ = | :; ' g LN patogena bakterier, och
effektiv drift. Novadan har utvecklat & = T = Novadan har kunskaper
innovative smorjlosningar med WA N ' : &) och produkter for
tanke p3 att optimera banddriften, ‘ X & . ; - g : ) 2l ) att inte bara sakra
och vi erbjuder ett komplett | / : ; ' arbetsmiljon, utan ocksa
produktsortiment. R : e . \ sakra procedurer

for personlig hygien.

Teknisk utrustning

sy Doseringssystem for olika applikationer

En bra doseringsanlaggning ar en viktig parameter
nar det galler kemikalier, och Novadan erbjuder en
rad hogkvalitativa system for detta syfte.

Vi fokuserar pa:

Korrekt dosering

Hog driftsakerhet

Lagtryck

Larm vid tom dunk/fat/IBC eller andra
doseringsavbrott.

Novadans serviceteam tar hand om driftstart for och
underhall av den tekniska utrustningen.

Vi kan ocksa erbjuda ett reservdelslager for vara
hogkvalitativa doseringssystem.




Desinficering

Perattiksyra — framtidens val

Desinficering ar nodvandigt for att tillverka hogkvalitetsprodukter. Desinficering ar en process som utfors

efter rengoringen av utrustningen eller anlaggningen. For att sakerstalla optimala desinficeringsvillkor ska medlet
paforas pa en ren yta. Detta ar en forutsattning for att desinficeringsprocessen ska vara effektiv. En optimal
desinficering kan bara utféras med korrekt dosering och vid rekommenderade

Mikrobiologisk fororening forhindras
Produktionseffektiviteten uppratthalls
Interna och externa kvalitetskrav uppfylls
Fordelaktig inverkan pa foretagets image

Novadan har genom tiderna med stor framgang
andrat losningar for konventionell rengoring till
desinficering med perattiksyra. Det betyder
besparingar och miljémassiga fordelar som vara
kunder har gillat.

Det har stor paverkan pa de bakteriologiska
resultaten, och produktionen kan pa grund av detta
utnyttja resurserna optimalt med fokus pa att
tillverka.

Perattiksyra ar ett desinficeringsmedel som ar
effektivt mot: Bakterier, virus, jast och mogel.
Fordelarna for livsmedelstillverkare som anvander
perattiksyra ar uppenbara:

En miljomassigt gron profil.

Perattiksyra anvands kall i CIP-system och
ytdesinficering. Det ger besparingar i bade tid och
energi.

Novadans Sortiment an Peressigsaure deckt alle
Bedlrfnisse der Lebensmittelindustrie ab.

Novadan éar registrerade pd ECHAs
Artikel 95-lista for innehallsamnena:

e Perattiksyra
e Jod och PVP-jod (lantbruk)

Novadan - din partner inom livsmedelssakerhet
eftersom du tar rengéring pa allvar

Hogkvalitetsprodukter och image betyder allt inom
livsmedelsindustrin.

Skydda ditt varumarke, dina kunder vet att valja en
partner som tar rengdringen seridst. Fa industrier ar
sa sarbara som livsmedelsindustrin, och
otillréckliga rengéringsprocesser samt brist pa
expertis kan forstora ett foretags image pa

mycket kort tid.

Novadan inleder med att utarbeta en grundlig analys
av alla rengoéringsprocesser och ge dig rad om hur du
optimerar dina rengoringsprocesser med sakerheten i
hogsatet.

Vara tekniska séaljare ar med dig hela végen och
satter en ara i att kavla upp armarna och komma i
gang med arbetet.

Alltihop till fordel for kundernas sakerhet och
kundens ekonomiska vinst.



Novadan ar ett innovativt danskt tillverknings-
och serviceféretag som grundades 1980 med en
bakgrund i den danska mejerisektorn. Novadan
ar Skandinaviens storsta tillverkare pa BTB-
marknaden och har egen tillverknings-, orsknings-
och utvecklingsavdelning i Kolding. Dar tillverkar
vi ett brett program av hogkvalitativa rengoéring-
sprodukter, tvattpulver och desinfektionsmedel.

Novadan ar certifierade enligt kvalitetsnormen
SS-ISO 9001 och miljonormen SS-1SO 14001.

Novadan ar en leverantor av rengorings- och
hygienldsningar till bdde danska och interna-
tionella farmaceutiska och livsmedelstillverkande
industrier, t.ex. slakterier, livsmedelsforadlings-
foretag, mejerier och bryggerier. Kort sagt,
Novadan ar en kompetent partner for losning av
allehanda rengoringsuppagifter.




